


Ein Fest fur alle Sinne
Deine Weithnachtsfeier im
EisSalon Ruhr

Erlebe mit Deinem Team einen unvergesslichen Abend
inmitten des festlich geschmiuckten Winterdorfs in der
Jahrhunderthalle Bochum.

Gemeinsames Eislaufen, kulinarische Highlights und
echte Weihnachtsmarkt-Atmosphare — wettergeschuitzt,
exklusiv und voller Emotion.

|deal flr Firmen, die ihren Mitarbeitenden Wertschatzung
zeigen und den Teamgeist starken mochten.




Uber den EisSalon Ruhr
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« Eislaufen in der imposanten Jahrhunderthalle

Bochum
« >1.600 gm grofde Indoor-Eisbahn - ..
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Einmalige Kulisse: Industrie trifft Weihnachtszauber
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ldeal fur Gruppen & Firmenfeiern (bis zu 500
Personen) Kombination aus Eislaufen &
Weihnachtsmarkt-Atmosphare
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Getrankekonzept

“Hluttenzauber”
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Currywurst -Pommes

Original Stolzenhoff Currywurst
« mit Currypulver verfeinert

Knackige Putencurrywurst
« in scharfer Sauce mit Currypulver verfeinert

Goldbraune Pommes
« goldgelbe Pommes frites, wahlweise mit Ketchup und
Mayonnaise

Scharfe Fritte
« Pommes mit Samba Sauce und Tomatenwurfeln mit
Krautern und Chilirollchen verfeinert




Spiefdbraten & Ofenkartoffel

Gebratener Spiefbraten
« mit herzhaftem Weifdkrautsalat im Brotchen

Frische Ofenkartoffel auf dem Kartoffelofen
« Butter mit Salz
« Kartoffelcreme oder Krauterquark
« Gauda und Sauce Hollandaise

STOLZENHOFF
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Griinkohl & Erbseneintopf

Aus dem Suppenkessel
« Westfalischer Griinkohl durcheinander mit Kasseler,
Mettwurst und Kartoffeln
« Vegetarischer Grinkohl mit Léwensenf verfeinert, mit
Rauchertofu
o Erbseneintopf mit Kartoffeln, Méhren und
Wienerwurst & Mettwurst
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Aus der Riesenpfanne

Frische Reibekuchen mit
o Apfelmus
« Creme Fraiché mit gerauchertem Lachs

Frische Champignonpfanne
« herzhaft mit Zwiebeln geschmort in aromatischer
Knoblauchsauce
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Christmas Sweets
L N

HeifRe Waffeln mit
« Puderzucker
e heifden Kirschen

Gebackener Winterapfelkuchen mit Mandeln, einer feinen
Zimtnote und frischer Schlagsahne

Weifde Mousse au Chocolat mit Bratapfelkompott und
winterlichen Gewilirzen verfeinert




Unsere Getrankeauswahl

Softdrinks: Cola, Cola Zero, Fanta & Sprite
Vilsa Mineralwasser (still & medium)
Apfelsaft & Orangensaft

Krombacher Bier vom Fass
Krombacher alkoholfrei
Krombacher Radler 0,33
Veltins V Plus Cola 0,33

Prosecco Glera
Weifdwein Bianco di Custoza trocken
Rotwein Cabernet Sauvignon “Veneto”

Gluhwein
Gluhwein und Amaretto
Glihwein alkoholfrei

Lumumba - Kakao mit Rum
Heifde Schokolade
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Angebot Huttenzauber

Ab 20 bis 500 Personen | Zeitraum: 13. - 23.12.25 & 05. - 09.01.26 | Taglich von 16:00 — 01:00 Uhr

Paketpreise pro Person:

6 Stunden mit Eisflache (1312.-10.01.) 120 €* netto

8 Stunden mit Eisflache (1312.-10.01.) 130 €* netto

*Ab 500 Personen reduziert sich der Preis um 5,00€ pro Person.
Speisen, Getranke, Ausstattung zum Essen & Trinken, Personal sind inklusive




Deine Planung beginnt hier

Kontakt

Marie Steeger & Sophie Neunzling

Bochumer Veranstaltungs-GmbH
Jahrhunderthalle Bochum
An der Jahrhunderthalle 1, 44793 Bochum

2{ planen@bochum-veranstaltungen.de
L +49 234/3693-263




